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m pRQniirTO PARA TNCORPORAR INGREDIENTES DILI LTlCQS^ 
AT iT MF( ]SJTARTOS ™ B EBIDAS, AIJMENTOS Y PRODUCTQS PIETEEIr 
COS 

f>m po de la Invenci6n 

5 Esta invenci6n sc rcficre a un nuevo producto de aplicaci6n en el campo 

de la dietetica, la nutrici6n, la alimentaci6n, y las bebidas, caracterizado por estar 
formado de miliesferas que incorporan en el interior de su estructura aceites 
esenciales, vitaminas y compuestos de interes en los sectores de las bebidas, de 
la alimentation, de la dietetica y de la nutrition. 

10 Fstado de la Tecnica 

Un punto de creciente interes en el mundo de la alimentaci6n, de la 
nutricion, de la dietetica y de las bebidas, es la utilizaci6n, en la foimulaci6n de 
los productos alimenticios o dietfeticos y de las bebidas, de sustancias con s . t 
diferentes propiedades nutricionales y con capacidad de provocar acciones _ ^ 

15 fisiol6gicas. Es decir, la utilizaci6n de aceites esenciales y productos dieteticos 
con diferentes efectos (por ejemplo: reductores del colesterol, relajantes, 
estimulantes, antioxidantes, aporte de vitaminas, de enzimas, etc). 

Sin embargo, la utilizacion de estas sustancias disueltas de forma libre en 
la totalidad del alimento o bebida en cuestion, puede traer como consecuencia la 

20 presencia en el producto final de sabores u olores extraflos de dificil enmascara- 
miento, o la inestabilidad y degradacion de la sustancia de interes diet6tico o 
alimentario. 

La incorporaci6n u oclusion de estas sustancias en el interior de miliesferas 
puede ayudar a solucionar estos inconvenientes. Esta soluci6n ha sido ampliamente 
25 utilizada en los campos farmac^utico y cosmetico, utilizando milicapsulas de 
amilosa (WO 89/11269), milicapsulas de lactico glicolico (EP 0202159), 
microcapsulas de gelatina y ac;do alginico (WO 87/01587), microcapsulas de 
ateloglicanos (WO 92/02254), milicapsulas dc dginato calcico (EP 0391803). 
Rp^imen de la lnvcnci6n 
30 Como resultado de nucstras investigaciones en la encapsulaci6n de 
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productos farmaceuticos (ES-P9301637), sorprcndentcmcntc hemos cncontrado 
que sc pucde encapsular, en el interior de ciertos tipos de miliesferas de hidroco- 
loides gelificables, productos de interes en el campo de la dietetica, de la 
alimentacion y de las bebidas. 

5 Por tanto, un objeto de esta invention consiste en un nuevo producto para 

incorporar ingredientes activos de interns diet&tico y alimentario en articulos para 
alimentacion, para dietetica y para bebidas, caracterizado porque el producto de 
interns dietetico o alimentario esta encapsulado en el interior de miliesferas 
compuestas de mezclas de hidrocoloides gelificables. 

10 Sorprendentemente, estas miliesferas que incorporan ingredientes activos 

de interes dietetico o alimentario presentan una elevada resistencia lo que les 
permite soportar los procesos de pasteurization y esterilization habituales en la 
obtchci6n de estos productos de aplicacion a la alimentacion, a las bebidas y a la >■ 
diet&tica humaria, sin permitir que los ingredientes. activos encapsulados se liberen . ^, , 

15 del interior de las miliesferas. v / f u 

T3escripci6n detallada d e la Invenci6n 

La presente invencion comprende la preparaci6n y utilizaci6n de 
miliesferas formadas de un nuclco o matriz de hidrocoloides gelificables aceptados 
en la legislation alimentaria y dietetica, en el seno del cual se ha dispersado o 
20 disuelto el o los ingredientes activos de interes dietetico o alimentario. 

Se entiende como hidrocoloide gelificable a todos los polimeros de origen 
biologico o sint£tico, solubles en agua y capaces de formar geles solidos por: 

- enfriamiento de sus disoluciones acuosas, como por ejemplo agar-agar, 
gelatina, carragenatos, pectinas, goma garrofin, goma guar, etc, y sus 

25 mezclas; 

- por interaction con sales de elementos metalicos (m&s concrctamente 
sales de metales alcalino-terreos y mas concretamente sales de calcio), 
como por cjcmpio las sales solubles en agua del acido alginico (mas 
concrctamente alginato sodico), pectinas, etc; 

30 - por variaciones en el pH de sus disoluciones acuosas, como por ejemplo 
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sales solubles en agua del Scido alginico (mas concretamente alginato 
s6dico), carboximetilcelulosa, goma xantana, etc; 

- o por reticulation quimica, como por ejemplo gelatina, albumina, etc. 
y sus mezclas. 

5 En el sistema objeto de la presente invenci6n, el hidrocoloide gelificable 

es preferentemente una mezcla de al menos dos hidrocoloides gelificables, que 
presentan caracteristicas de geiificacion complementarias. Es, por ejemplo, una 
mezcla de alginato sddico (geiificacion por interaction con calcio) y agar-agar 
(gelificaci6n por descenso dc la temperatura), con lo que se consigue una muy 
10 importante mejora de la estabilidad del sistema ante las posteriores manipulations 
a que sera sometido al incorporarlo en el producto alimenticio o en la bebida final. 
Los ingredientes activos de interns dietetico o alimentario que se pueden 
< incorporar en el nuevo sistema objeto de esta invenci6n incluyen, pero no de 
forma limitativa: v r • ■'* ■ 

15 ... . . _ Aceites vegetales como el aceite de onagra, aceite de borraja, aceite de 

ricino, aceite de oliva; aceite de girasol, etc. 

- Aceites animates como el aceite de higado de bacalao, aceites de 
pescado, EPA-18, DHA-22, etc. 

- Extractos vcgetales como el de ginseng, el de arnica, el de calJndula 

20 etc. 

- Enzimas y coenzimas como la ubidecarenona, etc. 

- Extractos animales. 

- Levaduras como la levadura de selenio, la levadura de cerveza, etc. 

- Vitaminas y sus derivados como la vitamina E, el acetato de vitamina E, 
25 el palmitato de vitamina A, etc. 

- Aminoacidos, como la cisteina, etc. 

- Proteinas de origen animal como la ovoalbumina, etc. 

- Proteinas de origen vegetal como el gluten, etc. 

- Hidrolizados de proteinas animales o vegetales como el hidrolizado de 
30 colageno o el hidrolizado de gluten de trigo, etc. 
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- Tocoferols naturales y sus mezclas, como cl Lipafra 2050, etc. 

- Estimulantes como la cafeina, etc. 

- Sales minerales y dc oligoelementos como las sales de hierro, sales de 
zinc sales de selenio, etc. 

5 La coloration final de las miliesferas dc esta invention puede ser 

modificada por la incorporation de colorantes autorizados por la legislation en el 
campo de la alimentation, la dietetica y las bebidas. 

La' incorporation de los ingredientes activos de interes dietfetico o 
alimentario en el sistema de esta invenci6n se realiza emulsionando o disolviendo 
10 el ingrediente activo en cuestidn en la disolucion conteniendo la mezcla de 
* <: "hidrocoioides gelificables. La obtenci6n final del sistema de esta inventi6n esta 
1 K v de acu'erdo con el diagrama de flujo representado en la figura 1: * 

* ^ 1 'La invencidn sera descrita ahora por los siguientes ejemplos no limitativos. 

is : - : " v Rjgiriplo 1 

Obtencion de milicapsulas con efecto reductor de colesterol en color rojo, 

tamafto 3 mm. 



20 



Composition: 

aceite de higado de bacalao 
aceite de borraja 
aceite de onagra 
polisorbato-20 



1,66% 
5,55% 
2,77% 
0,20% 
0,90% 
0,50% 



25 



agar-agar 
alginate s6dico 
benzoato sodico 
oxido de hierro rojo 
glicerina 
Agua 



csp 100,00% 



0,30% 



0,50% 



5,00% 



30 
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En el agua se disolvieron el alginato sodico y el agar agar, calentando el 
sistema hasta 95 °C. Se ariicion6, bajo intensa agitaci6n, la mezcla de aceite de 
higado de bacalao, aceite de borraja, aceite de onagra y polisorbato-20 sobre la 
disolucion de alginato sodico y agar, adicionando el benzoato s6dico como 
5 conservantc y el colorante oxido de hierro rojo dispersado en la glicerina. 

La disoluci6n resultante se adiciono gota a gota a traves de un orificio de 
0,5 mm sobre una disolucion 0,3% de CaCl 2 en agua. Las miliesferas resultantes 
se recuperaron por filtracion y se lavaron con agua destilada para eliminar el 
exceso de CaCl 0 . 

10 

EjpmplQ 2 

Obtenci6n de milic&psulas con efecto antioxidante en color negro, tamano 3mm. 



Composition: 




tocoferol natural (Lipafra 2050) 


6,6% 


levadura de selenio 


3,1% 


ubidecarenona (cocnzima Q) 


0,3% 


polisorbato-20 


0,2% 


agar-agar 


1,0% 


alginato sodico 


0,6% 


benzoato sodico 


0,3% 


oxido de hierro negro 


0,5% 


glicerina 


5,0% 


Agua csp 


100% 



25 

En cl agua sc disolvieron el alginato sodico y el agar- agar, calentando el 
sistema hasta 95 °C Se adiciono, bajo intensa agitation, la mezcla de aceite de 
tocoferol natural (Lipafra 2050), levadura de selenio, ubidecarenona y polisorbato- 
20 sobre la disolucion de alginato sodico y agar, adicionando el benzoato s6dico 
30 como conservante y el colorante oxido de hierro negro dispersado en la glicerina. 
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La disoiucion rcsultantc se adiciono gota a gota a traves dc un orificio de 
0,5 mm sobre una disoluci6n 0,3% de CaCl 2 en agua. Las miliesferas resultantes 
se recuperaron por filtration y se lavaron con agua destilada para eliminar el 
exceso de CaCl^ 

Fjemplo 3 

Obtencion de milicapsulas con aceite de borraja, tamano 1,5 mm 



Composition: 
10 Aceite de borraja 

Polisorbato-20 

Pectina de frutas r 

Carragenato 

Oxido de hierro negro 
15 Glicerina 

Benzoato s6dico 

Agua 

En el agua se disolvieron la pectina de frutas y el carragenato, calentando 
20 el sistema hasta 95 °C. Se adiciono, bajo intensa agitation, la mezcla de aceite 
de borraja y polisorbato-20 sobre la disoiucion de pectina de frutas y carragenato, 
adicionando el benzoato sodico como conservante y el coiorante oxido de hierro 
negro dispersado en la glicerina. 

La disoluci6n resultante se adiciono gota a gota a traves de un orificio de 
25 0,3 mm sobre una disoiucion 0,6% de CaCl 2 en agua. Las miliesferas resultantes 
se recuperaron por filtracion y se lavaron con agua destilada para eliminar el 
exceso de CaGo- 



2,5% 
0,2% 
0,5% 
0,9% 
0,5% 
5,0% 
0,3% 
csp 100% 
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Fjemplo 4 

0btenci6n de una bebida dc efecto antioxidantc 



Composition: 

5 A- Carrragenina tipo cappa ADG39 0,040% 

A- Goma garrofin 0,060% 

A- Pcctina amidada tipo LM35 0,092% 

(Hercules tipo 104 AS) 

A- Cloruro de potasio 0,080% 

10 A- Bicarbonato de sodio 0,020% 

A- Hexametafosfato de sodio 0,012% 

A- Dextrosa 0,096% 

Miliesferas EJEMPLO 2 2,000% 
Jarabe concentrado conteniendo 

15 los aromas, colorantes y edulco- 

rantes deseados 80,00% 



Agua desmineraiizada 



csp 100,00% 



En un iecipiente adecuado se procede de la siguiente forma: 

1 - Se dispersa en agua desmineraiizada la mezcla de los ingredientes A 
agitando intensamente. 

2. - Se caiienta la disolucion anterior hasta ebullicidn. 

3. - Se enfria la disolucion anterior hasta 50 °C, obteniendose lo que 
conoceremos como DISOLUaON DE CARRAGENATOS. 

4. - Se mezcla la disolucion de carragenatos con el jarabe concentrado de 
bebida, y se enfria la disoluci6n resultante hasta 20 °C. 

5. - Se adicionan las MILIESFERAS CON EFECTO ANTIOXIDANTE 
obtenidas en el EJEMPLO 2, con lo cual queda terminada la bebida. 
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RFTVTNDTCACIONES 

1. - Un producto para incorporar ingrcdicntcs dict&icos y alimentarios en 
bebidas, alimcntos y productos dieteticos, caracterizado porquc esta constituido por 
milicsferas dc hidrocoloides gclificables que incorporan en su interior los 

5 ingredientes activos de interns en el campo de las bebidas, la dietetica o de la 
alimentation. 

2. - Un prducto segun la revindication 1, caracterizado porque los 
hidrocoloides gelificables son poiimeros de origen biologico o sintetico, solubles 
en agua y capaces de formar geles soiidos por 

10 - enfriamiento de sus disoluciones acuosas, o 

- interaction con sales de elementos metalicos (m§s concretamente sales 
de metales alcalino-tJrreos y en particular sales de calcio), o 

- variaciones en el pH de sus disoluciones acuosas, o 

- reticulation quimica. 

15 3- Un producto segun la reivindicaci6n 1 y 2, caracterizado porque 

comprende mezclas de hidrocoloides gelificables con caracteristicas de gelifica- 
cion compiementarias. 

4. - Un producto segun las reivindicaciones i, 2, y 3, caracterizado porque 
los hidrocoloides gelificables son de preferencia Agar-Agar, gelatina, pectina, 

20 goma guar, goma garrofin, ovoalbumina, albumina bovina, albumina humana, 
caseina, sales solubles en agua del acido alginico (mas concretamente alginato 
sodico), carragenatos y sus mezclas. 

5. - Un producto segun las reivindicaciones 1, 2, 3 y 4, caracterizado 
porque los principios activos de interes en el campo de la bebidas, la dietfetica o 

25 de la alimentaci6n son: 

- Aceites vegetales como el aceite de onagra, aceite de borraja, aceite de 
ricino, aceite de oliva, aceite de girasol, etc. 

- Aceites animales como el aceite de higado de bacalao, aceites de 
pescado, EPA-18, DHA-22, etc. 

30 - Extractos vegetales como el dc ginseng, el de arnica, el dc calJndula 
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etc. 

- Enzimas y coenzimas como la ubidecarenona, etc. 

- Extractos animales. 

- Levaduras como la levadura de selenio, la levadura de cerveza, etc. 

5 - Vitaminas y sus derivados como la vitamina E, el acetato de vitamina E, 

cl palmitato de vitamina A, etc. 

- Aminoacidos, como la cisteina, etc. 

- Proteinas de origen animal como la ovoalbumina, etc. 

- Proteinas de origen vegetal como el gluten, etc. 

10 - Hidrolizados de proteinas animales o vegetales como el hidrolizado de 

colageno o el hidrolizado de gluten de trigo, etc. 

- Tocoferoles naturales y sus mezclas, como el Lipafra 2050, etc. 

- Estimulantes como la cafeina, etc. 

- Sales minerales y de oligoelementos como las sales de hierro, sales de 
15 • zinc sales de selenio, etc. "« 



WO 98/21985 



PCTYES97/00288 



1/1 



Diaorama de flu jo para la obtenci6n de las milieeferas objeto 
3 de est a lnvenci6n 



HIDHOCOLOIDE 
QEUFICABLE 



FIGURA 1 



PRINCIROACTIVO 



MEZCLADO 



porgoteo 



SOLUCION 
GELIRCANTTE 



Suspanstinds 
MMared 



I 



1) -Rltrado 

2) -Lavado 



MIUESFERAS DE PRINCIPIO ACTIVO 



HOJA DE SUSTITUCION (REGLA 26) 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 

- 


| n t an . ~i A nn |i. all An Ma 

mien <iai Application no 

PCT/ES 97/00288 


A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER 

IPC 6 A23P1/G4 




Aocording to Internationa) Patent Classification (IPC) or to both national classification and IPC 




B. FIELDS SEARCHED 


Minimum documentation searched (classification system followed by classification symbols) 

IPC 6 A23P A61K A23L 



Documentation searched other than minimum documentation to the extent that such documents are included in the fields searched 



Electronic data base consulted during the international search (name of data base and, where practical, search terms used) 



C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



Category 0 



Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevant passages 



Relevant to claim No. 



JOURNAL OF MICROENCAPSULATION, 

vol. 10, no. 4Y 1993, GB, 

pages 413-435, XP000396663 

see page 413, paragraph 1 

see page 414, paragraph 2. ?, page 415, 

paragraph 2; table 2 

see page 424, paragraph Z ' 

PATENT ABSTRACTS OF '-JAPAN 

vol. 095, no. 009, 31 October 1995 

& JP 07 163348 A (FUMI0 YAMAUCHI), 27 

June 1995, 

see abstract 



-/- 



1,2,4,5 



1-5 



m 



Further documents are listed in the continuation of box C. 



0 



Patent family members are lilted in annex. 



• Special categories of cited documents : 

'A* document defining the general state of the art which is not 

considered to be of particular relevance 
*E* earlier document but published on or after the international 

filing date 

»L' document which may throw doubts on priority claim (s) or 
which is cited to establish the publication date of another 
citation or other special reason (as specified) 

*0" document referring to an oral disclosure, use, exhibition or 
other means 

*P* document published prior to the international filing date but 
later than the priority date claimed 



T* later document published after the international filing date 
or priority date and not in conflict with the application but 
cited to understand the principle or theory underlying the 



*X a document of particular relevance; the claimed invention 
cannot be considered novel or cannot be considered to 
involve an inventive step when the document is taken alone 

*Y* document of particular relevance; the claimed invention 

cannot be considered to involve an inventive step when the 
document is combined with one or more other such docu- 
ments, such combination being obvious to a person skilled 
in the art. 

*&* document member of the same patent family 



Date of the actual completion of the international search 

9 March 1998 


Date of mailing of the international search report 

1 9. 03. 19S8 


Name and mailing address of the ISA 

European Patent Office, P.B. 5818 PatentJaan 2 
NL • 2280 HV Rijswijk 
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl, 
Fax: (+31-70) 340-3016 


Authorized offioer 

Vuillamy, V 



Forni PCT/1SA/210 (second sheet) (July 1992) 



page 1 of 2 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 



Interi lal Application No 

PCT/ES 97/00288 



^Continuation) DOCUMENTS CONSIDERED TO 8E RELEVANT 


Category* 


Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevant passages 


Relevant to claim No. 


X 


PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 009, no. 331 (C-321), 25 December 

1985 

& JP 60 160840 A (MIYOSHI YUSHI KK) , 22 
August 1985, 
see abstract 


1-5 


X 


PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 009, no. 096 (C-278), 25 April 1985 

& JP 59 227240 A (KEWPIE KK), 20 December 

1984, 

see abstract 


1-5 


X 


EP 0 116 311 A (MORISHITA JINTAN CO 
;FUJISAWA PHARMACEUTICAL CO (JP)) 22 
August 1984 

see page 2, line 24 - page 5, line 13 
see page 8, line 4 : line 25 
see example 2 


1-5 


X 


CARBOHYDRATE POLYMERS, > 

vol. 16, no. 4, 1991, GB, 

pages 399-408, XP00O2180O7 

see page 400, paragraph 1 - page 401/ 

paragraph 4 


1-5 ' \ '•' 

' *• - t T *■ 


X 


W0 87 01587 A (BIOCOMPATIBLES LTD) 26. 
March 1987 

cited in the application 

see page 5A, paragraph 3 - page 7, line 27 

see page 8A, paragraph 2 

see page 10, paragraph 2 - page 15, line 

20 

see examples 


1-5 


X 


W0 95 05939 A (FMC CORP) 2 March 1995 

see page 6, line 18 - page 9, line 11 

see page 10, paragraph 2 

see page 12, line 7 - line 28 

see page 14, line 30 - page 15, line 17 


1-5 


X 


EP 0 447 100 A (KELC0 INT LTD) 18 
September 1991 
see example 1 


1-5 


X 


W0 89 01034 A (UNIV MICHIGAN) 9 February 
1989 

see page 6, line 3 - line 11; example 2 


1-5 


X 


GB 2 086 835 A (DAMON CORP) 19 May 1982 
see page 1, column 84 - column 103 
see page 2, line 18 - line 82 


1-5 



i PCT/1SA/210 (continuation of second sheet) (July 1992) 



page 2 of 2 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 

Information on patent family members _ 



Interr lal Application No 

PCT/ES 97/00288 



Patent document 
cited in search report 


Publication 
date 


Patent family 
member(s) 


Publication 
date 


EP 0116311 


A 


22-08-84 


JP 3033338 B 
JP 59131355 A 
CA 1241874 A 
US 4695466 A 


16-05-91 
28-07-84 
13-09-88 


WO 8701587 


A 


26-03-87 


EP 0237542 A 
JP 63501290 T 


23-09-87 

1Q ftC Rft 


WO 9505939 


A 


02-03-95 


US 
AU 
US 


5718969 A 
7521094 A 
5624612 A 


17-02-98 

Ol Cll QC 

29-04-97 


EP 0447100 


A 


18-09-91 


CA 
JP 


2037569 A 
5078237 A 


07-09-91 
30-03-93 


W0 8901034 


A 


09-02-89 


JP 
US 


3500721 T 
5427935 A 


21-02-91 
27-06-95 


GB 2086835 

. '* ■ ' " 


A ' 


iQ.ni;. ft? 

17 (13 Ot 


US 4389419 A 
CA 1164800 A 
DE 3144683 A 

. ' FR 2493701 A 
JP 1442855 C 

. v JP 57150613 A 
JP 62050446 B 


21-06-83 

03-04-84 

24-06-82 

14-05-82 

08-06-88 

17-09-82 ! 

24-10-87 . 


' '»:*.' 








r 





Forni PCT/ISA/210 (patent family annex) (July 1992) 



INFORME DE BUSQUEDA INTERNACIONAL 



Sollc. ntemaclonal N* 

PCT/ES 97/00288 



A. CLASIFICACION DE LA INVENCION 

CIP 6 A23P1/04 



Segun la clasifioaoion intomactonal da patentee (CIP) o segun la olasificacion naoional y la C1P 



B . SECTORESCOMPRENDIDOS POR LA BUSQUEDA 



Documentaoi6n minima consultada (sistema de olasifioacidn segutdo da los slmboloa de clasifioaoion ) 

CIP 6 A23P A61K A23L 



Otra documentacion consultada edemas de la dooumentaoion minima en la medida en que tales dooumentoa forman parte de 
la busqueda 



los aeotorea oomprendidos por 



Bate de date* electrbmoa oonsultada durante la buaqueda international (nombre de la base de dates, y cuando sea apiioabla, terminoa de busqueda 
utHizados) 



C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS PERTINENTES 



Categoria 0 



Identifteaoidn del documento, con indioactdn, ouando ae adeouado, de los paaajea pertinentes 



N° da las rervindioaciones 



JOURNAL OF MICROENCAPSULATION, • 

vol. 10, num. 4, 1993, GB, 

paginas 413-435, XP000396663 ' r • 

ver pagina 413, parrafo 1 

ver pagina' 414 , parrafo 2 - pagina- 415, 

parrafo 2"; tabla 2 \ 

ver pagina 424, "parrafo 2 ' \ -' 

PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 095, no. 009, 31 Octubre 1995 

& JP 07 163348 A (FUMI0 YAMAUCHI), 27 

Junio 1995, 

ver resumen 



-/-■ 



1,2,4,5 



1-5 



En la oonhnuacion del Reouadro C ae reiaoionan 
dooumentoa adicionalas 



m 



Vease el Anexo de ia famtlia de patentee. 



* Categories eapeoiaJea de dooumentoa oitadoa: 

*A" documento que define el estado general de lateonica, no 
oonsiderado oomo parbcularment* pertinent* 

*E a documento anterior, pubiioado ya sea en la tech a de presen- 
tation internactonal o con poste Horded a la mama 

"L" documento que puede plan tear dudas sob re reivindicacionfes) 
de prioridad o que se cita para determinar la fecha de 
pubtioaoibn de otra cita o por una razon especial (como la espeoitioada) 

'O* documento que ae refiere a una divulgation oral, a un em- 
pteo, a una exposicion o a cuajquiar otro tipo de medio 

*P* documento pubiioado antes de la fecha de pro sen taction internocidnaJ, 
pero con posterioridad a la fecha de prioridad reivindioada 



*T* dooumento ulterior pubbcado con posterioridad a la fecha de 

presentatidn intemacional o de prioridad y que no esta en conflicto 
con la aolloitud, pero que se cita para oomprender el principio o la 
teorta que oonstituye la base de la invention 

*X a documento de particular importanoia; la invencidn reivindicada 

no puede oonsiderarse nueva o no puede oonaiderarse que implique 
actividad inventive cuando se considers el dooumento aisladamente 

*Y" documento de especial importanoia; no puede oonsiderarse que la 
invencidn reinvindioada implique actividad inventive cuando el 
dooumento esta combinado oon otro u otros dooumentoa, ouya 
oombinacibn sea evidenta para un experto en la materia 

"&** documento que torma parte de la misma fa mi Hade patentee 



Fecha en la que ae ha conoluido efeotivamente la biisqueda mternncional 



9 Marzo 1998 



Feoha de expedition del presente informe de busqueda intemacional 



1 9. 03 1998 



Nombre y direocidn postal de la Administration enoargada de la busqueda 
intemacional Europi>an p atent Office, P B. 581 8 Paten tiaan 2 

NL - 2280 HV Rijswijk 

Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 6S1eponl, 

Fax: (+31-70) 340-3016 



Funtionario autorizado 



Villi lamy, V 



Pormulario PCT/ISA/210 {segunda hofa) (Julio de 1992) 



pagina 1 de 3 



INFORME DE BUSQUEDA INTERNACIONAL 



Sollci .iternactontd N" 

PCT/ES 97/00288 



C(continuacldn) DOCUMENTOS CONSIDERADOS PERTINENTES 



Categoria* Identiftcaoibn do lot documentoa citados, oon indicaoibn, cuando se adeouada, do loo paoajas pertJnentes 



PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 009, no. 331 (C-321), 25 Diciembre 

1985 

& JP 60 160840 A (MIY0SHI YUSHI KK), 22 
Agosto 1985, 
ver resumen 

PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 009, no. 096 (C-278), 25 Abril 1985 

& JP 59 227240 A (KEWPIE KK), 20 

Diciembre 1984, 

ver resumen 

EP 0 116 311 A (MORISHITA JINTAN CO 
;FUJISAWA PHARMACEUTICAL CO (JP)) 22 
Agosto 1984 

ver pagina 2, Hnea 24 - pagina 5, Hnea 
13 

ver pagina 8, Hnea 4 - lfnea 25 
ver ejemplo 2 

CARBOHYDRATE POLYMERS, 

vol. 16, num.. 4-, 1991% GB; • ► :< ; 

paginas 399-408, XP000218007 

ver pagina 400, parrafo IV- pagina 401, 

parrafo 4 

W0 87 01587 A (BIOCOMPATIBLES LTD) 26 
Marzo 1987 

citado en la solicitud 

ver pagina 5A, parrafo 3 - pagina 7, Hnea 

27 

ver pagina 8A, parrafo 2 

ver pagina 10, parrafo 2 - pagina 15, 

Hnea 20 

ver ejemplos 

W0 95 05939 A (FMC CORP) 2 Marzo 1995 
ver pagina 6, Hnea 18 - pagina 9, Hnea 
11 

ver pagina 10, parrafo 2 

ver pagina 12, Hnea 7 - Hnea 28 

ver pagina 14, Hnea 30 - pagina 15, Hnea 

17 

EP 0 447 100 A (KELC0 INT LTD) 18 
Septiembre 1991 
ver ejemplo 1 

W0 89 01034 A (UNIV MICHIGAN) 9 Febrero 
1989 

ver pagina 6, Hnea 3 - lfnea 11; ejemplo 
2 



N° d« la* reivindicacionea 
pertinenteo 



1-5 



1-5 



1-5 



1-5 



1-5 



1-5 



1-5 



1-5 



Formutu© PCT/1SA/210 (corrtinuaa6n de laaegunda ho}a) (Julio do 1992} 



pagina 2 de 3 



INFORME DE BUSQUEDA INTERNACIONAL 



Solid iternaclonal N* 

PCT/ES 97/00288 



C.(continuaci6n) DOCUMENTOS CONSIDERADOS PERTINENTES 



Categoria 0 



Identifioaoion de las daoumentos citados, con indicaoian, auando ae adeouado, de lot pasajes pertinerttee 



N° de las reivindicacionea 
pertmentea 



GB 2 086 835 A (DAMON CORP) 19 Mayo 1982 
ver pagina 1, columna 84 - columna 103 
ver pagina 2, Hnea 18 - linea 82 



1-5 



Foimulario PCT/ISA/210 {continuaodn do laaegunda hoja) (Julio da 1992) 



pagina 3 de 3 



INFORME DE BUSQUEDA INTERNACIONAL 

Informaotbn sobre mbmbroa do la f am ilia do pat»ntei 



Solic Internacional M* 

PCT/ES 97/00288 



Documento de patents citado 
on ei Informs do busqueda 


Fecha do 
pubJtcacibn | 


Miembro(s) de la 
famiiia de patentss 


Fecha de 
publicacion 


EP 0116311 A 


22-08-84 


JP 1672487 C 


12-06-92 






JP 3033338 B 


16-05-91 






JP 59131355 A 


28-07-84 






CA 1241874 A 


13-09-88 






US 4695466 A 


22-09-87 


WO 8701587 A 


26-03-87 


EP 0237542 A 
JP 63501290 T 


23-09-87 
19-05-88 



W0 9505939 


A 


02-03-95 


US 
AU 
US 


5718969 A 
7521094 A 
5624612 A 


17-02-98 
21-03-95 
29-04-97 


EP 0447100 


A 


18-09-91 


CA 
JP 


2037569 A 
5078237 A 


07-09-91 
30-03-93 


W0 8901034 


A 


09-02-89 


JP 
US 


3500721 T 
5427935 A 


21-02-91 
27-06-95 


GB 2086835 


A 


19-05-82 


US 4389419 A 
CA 1164800 A 
DE 3144683 A 
FR 2493701 A 
JP 1442855 C 
JP 57150613 A 
JP 62050446 B 


21-06-83 
03-04-84 
24-06-82 
14-05-82 
08-06-88 
17-09-82 
24-10-87 



FormutaHo PCT/13A/210 {uwxo Urn tamUa d* patvntoi) (Julio de 1992) 



